
La Fòrmula 
Laborables. Només migdia.

Consultar els suggeriments del dia

Primers plats
Amanida catalana clàssica de Ca l’Isern

Amanida tomàquet, tonyina i ceba

Clàssic còctel de gambes i surimi

Esqueixada de bacallà

Coca amb escalivada i anxoves o tonyina

Pasta del dia

Canelons tradicionals de l’avi Enric

Segons  plats

· Bistec de crustó de vedella 
de Girona a la brasa

· Un quart de pollastre 
a la brasa

· Botifarra Casanovas 1906 
de Terrassa

· Peus de porc cuits en
 caldera acabats a la brasa

15€

· Mig conill a la brasa

· ’Vacío’ (tall que es pela) 
de vedella a la brasa

· Guatlles estil provençal 
a la brasa

· Costelló de porc a baixa
temp. i acabat a la brasa

18€

· Entrecot de vedella femella
 a la brasa (450g.)

· Magret d’ànec de 
l’Empordà a la brasa

· Secret de porc ibèric 
de Guijuelo (300g.)

· Mitja espatlla de xai
rostida a l’antiga

25€

AVÍS
Avís per a les persones amb al·lèrgies o intoleràncies:

Consulteu al nostre personal.

La fòrmula inclou: Pa, postre i beguda
Canya, 1/2L. aigua o 1/4 de vi (refrescos no inclosos)



1.- Per començar, compartint:
· Anxoves de l’Escala

· Calamars a la romana
· Amanida de temporada

2.- La carn:
· ‘Xuletón’ de vaca de pastura, 

maduració mínima de 40 dies.

Pes aproximat d’1 Kg. 

Servim amb guarnició.

3.- Per acabar, triem postre de la nostra carta

Beguda: Aigua i una ampolla de vi D.O. Catalunya

www.calisern.com

- Per a dues persones -

32 € PER PERSONA


