Laborables. Només migdia.

La formula inclou: Pa, postre i beguda
Canya, 1/2L. aigua o 1/4 de vi (refrescos no inclosos)

2 viers (s

Amanida catalana classica de Ca I'lsern
Amanida tomaquet, tonyina | ceba
Classic coctel de gambes i surimi

Esqueixada de bacalla
Coca amb escalivada i anxoves o tonyina
Pasta del dia

Canelons tradicionals de l'avi Enric

5«70045; r&ffr

- Bistec de crusto de vedella -Mig conill a la brasa - Entrecot de vedella femella
de Girona a la brasa
-Un quart de pollastre - Vacio’ (tall que es pela) - Magret d’anec de
a la brasa de vedella a la brasa I'Emporda a la brasa
- Botifarra Casanovas 1906 - Guatlles estil provengal - Secret de porc iberic
de Terrassa a la brasa de Guijuelo (300g.)
- Peus de porc cuits en . COSZ‘G/'/O' de porc a baixa - Mitia espatlla de xai
caldera acabats a la brasa temp. i acabat a la brasa

(54 (84

Avis per a les persones amb al-lérgies o intolerancies:
Consulteu al nostre personal.

a la brasa (450q.)

rostida a l'antiga

250




- Per a dues persones -

1.- Per comencar, compartint:
- Anxoves de I'Escala
-Calamars a la romana
- Amanida de temporada

2.- La carn:

- ‘Xuleton’ de vaca de pastura,
maduracio minima de 40 dies.
Pes aproximat d'1 Kg.
Servim amb guarnicio.

3.- Per acabar, triem postre de la nostra carta

Beguda: Aigua i una ampolla de vi D.O. Catalunya

32 € PER PERSONA
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